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KYU
註解
蟹螯割圓切割設備 


KYU
註解
最適合蟹螯割圓切割


KYU
註解
蟹螯割圓切割、操作簡單、輕鬆


KYU
註解
●處理數量為即有設備的2倍 
蟹螯只須旋轉180度即可完成整周切割、即有加工速度的一半。無須換邊切割、大幅可減輕作業上的負擔。


KYU
註解
●可清楚看到食材、易操作 
刀具採傾斜安裝方式、完全可以看清食材入刀的狀態、確實掌握切割情形。


KYU
註解
●割圓深度可自由調整 
依據蟹爪大小及所要求的割圓深度、皆可自由的調整二片刀具。可對應各式蟹類、大小形狀的加工。




KYU
註解
●精巧外觀、省空間
只有680*550mm的尺寸、附有腳輪,移動簡單方便。


KYU
註解
●碎屑清理簡單
刀具安裝在設備外側、加工時產生的碎屑不易飛散至設備內、加工後的清理非常簡單。
全不鏽鋼材質,抗腐蝕、易整理。



KYU
註解
 
規格     
 
加工件      冷凍蟹螯   
 
刀具      金鋼石刀具    
 
刀具尺寸      φ152*1.5*φ25.4   
 
刀具旋轉速度      1,330/1,600m/min   
 
刀具用馬達      三相AC200V 300W    
 
刀具間隙      15~50mm   
 
設備尺寸(W*L*H)      680*550*1270mm   
 
設備重量      90kg   
 
電源      AC200V 三相 50/60Hz   





