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KYU
註解
食品加工帶鋸機
機


KYU
註解
搭載新功能、高性能的精巧機種


KYU
註解
1 安全的設計。
   配備有急停開關。

2 靜音。
  馬達直接連結傳動、動力不會耗損、安靜無聲。

3 速度可調整。
   使用選擇開關調整帶鋸刀具旋轉速度。

4 不鏽鋼。
   不鏽鋼帶鋸盤為標準配備。


KYU
註解
業界
NO.1
最暢銷的小型機種
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註解
●高速 <-->  標準 轉速切換簡易
配合食材可以選擇帶鋸刀具的轉速。
使用高速模式時、可以減少切割時產生碎屑、
食材的切面也非常的美觀。
在標準模式時、切割效能也是大幅提昇。

KYU
註解
●用途廣泛的高性能機種 
最適合用於鮪魚、旗魚、鰹魚二次加工。廣泛的被使用在魚類的段狀、條狀、片狀等精加工作業上。也適用在冷凍肉、龍蝦、螃蟹等冷凍魚類以外的食材切割加工。      


KYU
註解
●維修簡易
使用手輪即可輕鬆調整帶鋸刀具張力。
無需添加任何潤滑油。
腳輪為標準配備可輕易移動設備、方便整理。      



KYU
註解
●安全安心的設計
搭載防止誤動作急停開關。只要按下急停開關、帶鋸刀具即刻停止運轉。
因馬達直接連結傳動、只要啓動急停開關、制動器便即刻作動。


KYU
註解
●節省空間
尺寸只有1050mm*1000mm小型設備。適合使用在狹小空間內。


KYU
註解
●不鏽鋼帶鋸盤為標準配備
配有耐磨耗的不鏽鋼轉盤。可以對應高速旋轉。


KYU
註解
●客製化設計
刀具厚度有0.5mm及0.36mm兩種規格。客戶可依據用途、自行選擇。
另外客戶可加選三色塔灯、調整尺、設備連鎖功能等項目。


KYU
註解
●本體材質為全不鏽鋼
使用壽命長、抗鏽蝕、大幅提昇環境衛生。



KYU
註解
客戶可選擇租賃、租借、定期付款方式。每月只須付少額費用、即可使用本設備、相關細節請洽詢本公司服務人員。
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●馬達直接驅動
馬達直接驅動帶鋸盤、因此動能不會耗損、低噪聲、
低震動。寧靜度大幅向上提昇。

KYU
註解
本公司持續研究精進、設備會不斷研發改良、實際設備如有變更、敬請見諒。


KYU
註解
 
規格      
 
最大加工高度                        h40mm    
 
工作台尺寸(寬*縱深)                 w950mm*d900mm    
 
工作台高度                             h850mm    
 
設備尺寸                                w1050*d1000*h1900mm    
 
設備重量                                240kg    
 
電源                                      200V 3相 交流  50/60Hz    
 
馬達                                     全封閉風冷式電機馬達 4P 2.2KW    
 
帶鋸機周速度                         標準1680m/min    
                                           高速2240m/min    


user
註解
食品加工帶鋸機

user
註解
設備尺寸圖




