
食品加工帶鋸機

最適合冷凍鮪魚切割、高性能設備

大型機型

鮪魚、鰹魚四等分及魚塊切割加工

全不鏽鋼

依據客戶需求、提供多功能用途

維修簡易



食品加工帶鋸機

用途廣泛、高性能機型
可以快速分解、切割、加工鮪魚,旗魚,鰹魚等冷凍魚類。也被廣泛使用於魚塊等一般冷凍食品的切割上。

操作簡單
寬廣的工作台面、,最適合鮪魚等大型魚類切割加工。
「溝槽式」為標準配備、將鮪魚的背鰭放入溝槽內、可固定魚身、即可安全簡單進行切割作業。「貼合式」主要使用於鰹魚四等分切割加工上、可以對應各式魚類的加工。

維修簡易                              
各種特殊設計使帶鋸機易拆、裝。工作台中間保護蓋採快拆式、作業人員可以輕鬆拆、裝。拆下後即可輕鬆進行帶鋸機周邊器具點檢及清理作業。不須注入任何潤滑油或潤滑脂。配備有腳輪、可輕易移動設備、周圍環境好整理.

配備張力器、帶鋸刀具隨時保持在一定張力                      

帶鋸刀具張力狀態良好與否會影響到切割、加工作業的品質及安全。600S搭載張力器、可隨時監控張力是否在一定狀況。

貼合式工作台

使用壽命長           
 設備全不鏽鋼、耐腐蝕、不易生鏽、易維持環境衞生。

廣受全國行家支持。成績有目共睹         

600S是針對大型冷凍庫高速處理所開發的機種。包含燒津、清水、三崎三大主要產地等全國大型鮪魚加工廠商皆有採用600S設備。採用特殊設計、在冷凍鮪魚等高級魚類切割加工時、可順著魚骨彎曲形狀切割、極少浪費食材且加工良率高。

設備安全為優先考量              

帶鋸機依據切割高度、使用滑動式安全罩將未使用到的刀具部分隔離。並且為防止帶鋸刀具偏擺、配備手動制動器、提高作業的安全性。

設備尺寸圖

規格 

最大加工高度：              620mm    
 
工作台尺寸(寬*縱深)：        1500mm*1300mm    
 
工作台高度：                  820mm(無腳輪的高度800mm)    
 
設備尺寸(寬*縱深*高)：   1608*1300*2129mm    
 
設備重量：                        600kg    
 
帶鋸刀具尺寸(寬*厚度)：     51*0.8mm    
 
電源：                              200V 3相 交流  50/60Hz    
 
馬達：                              全封閉風冷式電機馬達 4P 3.7kw    
 
帶鋸機周速度：                 1310/1570 m/min    
 
帶鋸機盤轉速：                  660/790 rpm    


本公司持續研究精進、設備會不斷研發改良、實際設備如有變更,敬請見諒。




