
KYU
註解
無論何種魚類形狀、都可快速且美觀的切割成兩等分

KYU
註解
冷凍新鮮魚類自動兩等分切割設備

KYU
註解
專用機系列

KYU
註解
使用極薄帶鋸刀具、大幅提昇加工良率

KYU
註解
操作簡單

KYU
註解
配有緊急停止開關、操作更加安全

KYU
註解
自動計算中心功能、從頭至尾將魚類對切成兩等分(付微調整用滾輪),

KYU
註解
配有速度調整功能、輕鬆操作

KYU
註解
壓克力樹脂保護蓋為標準配備

KYU
註解
無論魚種、大小無需任何調整

KYU
註解
維修簡易

KYU
註解
全不鏽鋼製



KYU
註解
冷凍新鮮魚類自動兩等分切割設備

KYU
註解
長年累月技術開發的結晶,、高性能設備本公司自行研究開發的「自動計算中心切割設備」－實用新案1605892號、可以從魚骨中心線完美的將魚體對等切割成兩半。即使冷凍魚是在彎曲狀熊下、也可以自動的從頭到尾對等切割成兩半。                   

KYU
註解
對應小型至中型魚類●可加工魚類      鮭魚、赤魚鯛、銀鱈、鰆魚、南藍鱈、長尾鱈●形狀                 去頭、鰓、內臟後的魚類、未作任何處理前的魚類●尺寸●加工速度         鮭魚 ------1分鐘約10條                           赤魚鯛----1分鐘約20條

KYU
註解
站在使用者立場、精心設計的機種操作者只需將加食材放在治具上。無須任何調整、即可簡單完成作業。並且安全考慮上、配有「速度調整」、「急停開關」等功能。全不鏽鋼主體、耐水抗污、作業後的整理簡單。不易生鏽。

KYU
註解
省資源、節省人力使用極薄帶鋸刀具、切面非常美觀。極少產生碎屑、大幅提昇加工良率。無論魚種形狀、大小、冷凍魚類等皆可加工。大幅節省加工時間。

KYU
註解
客製化設計冷凍魚類專用機、生鮮魚類共用機,、赤魚鯛規格機型等3種機種。解凍後的魚類(生鮮)的切割作業時、可以將帶鋸刀具更換為刀鋸(knife saw)。

KYU
註解
完善的安全措施輸送帶轉動處裝有壓克力樹脂保護蓋、為標準配備。
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註解
設備尺寸圖

KYU
註解
  規格      最大加工高度                        220mm    加工厚度                             20~140mm    切割輸送速度                      2.5~14.8m/min     設備尺寸(寬*縱深*高)         1320*1700*1980mm                                                    ※安裝治具時、縱深為1830mm       設備重量                                720kg     帶鋸刀具尺寸(厚*寬*長)     0.6x19x3800mm                                   (注)也有0.5mm厚的帶鋸刀具       馬達(帶鋸刀具傳動用)            2.2Kw 4P     馬達(輸送用)                         0.4Kw 4P     電源                                    200V  50/60Hz   

KYU
註解
本公司持續研究精進、設備會不斷研發改良、實際設備如有變更,敬請見諒。




